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libro emitidas por los distintos colaboradores y colaboradoras

No existe un pueblo igual a otro en nuestro pais pero esto es especialmente visible en esta provincia, Soria.

Es tan rica y diversa que podemos encontrar en cada municipio esa danza, esa cancion o esa leyenda particular
que lo convierte en un lugar magico, pero sobre todo, extraordinariamente dnico.

En un mundo globalizado en el que la moda, la gastronomia, la misica y el ocio, indiferentemente de la parte
del mundo en el que estemos (norte, sur, este u oeste), son idénticos, poder gozar de diferentes culturas es, cuanto
menos, de lo mds enriquecedor en y para todos los sentidos.

Y es que para poder gozar de culturas diferentes es necesario primero de su conservacion, donde el capital huma-

no es imprescindible. Los pueblos necesitan de personas que amen sus territorios y se comprometan a cuidarlos,

a interesarse por su pasado, pero también personas que se atrevan a vivir en su presente y que por supuesto,
apuesten firmemente por su futuro.

Mientras exista vida(s) en el medio rural, sera muy dificil que su cultura desaparezca. Para que la cultura de un
pueblo no termine en el olvido, son necesarias muchas personas que den continuidad a las tradiciones pasadas
y, por qué no, den vida a otras nuevas.

De esta forma desde Fundacion Cepaim y su drea de Desarrollo Rural, y gracias a la colaboracion de Fundacion
“la Caixa”, nace el proyecto “sabeRural”, donde la conservacion del folklore de la comarca de “El Valle”, junto a su
trasvase generacional, es su principal motor, recordandonos que su perdida, es algo que no nos podemos permitir.
El relevo generacional, como la manera de asegurar un futuro a través de la cultura popular, es clave para la
conservacion del medio rural. Es primordial educar a las nuevas generaciones en el respeto hacia los valores e
ideas del medio rural, asi como formarles en el compromiso y en la importancia que requiere su conservacion
como camino para conseguir y conservar un futuro mds prospero.

Te invitamos asi a que descubras esta comarca soriana, “El Valle”, con la misma ilusion con la que lo hicimos
desde el equipo de Cepaim, que te emociones y te atrapen en cada una de estas historias, aforanzas, recuerdos
y vivencias contadas de la mano de sus vecinos y vecinas.

Porque FUERON, SOMOS. Porque somos, SERAN.

Maria Garcia Tarancon
Coordinacion Area Desarrollo Rural de Fundacion Cepaim



No hay nada que me guste mas en este mundo que ir de paseo con
mi abuelo Manuel.

Hoy me ha prometido un paseo muy especial. Me va a ensefiar su
Comarca “El Valle”, en la que nacié ya hace 85 afios, donde crecié mi
mama y ahora juego yo.

Esta situada al norte de la provincia de Soria, entre las sierras
Cebollera, Carcafa y Tabanera, la componen unos cuantos pueblos:
Rebollar, Rollamienta, Sotillo del Rincén, Molinos de Razén, Aldehuela
del Rincon, Valdeavellano de Tera y Villar del Alay muy cerca Almarzay
El Royo.

Mi abuelito me ha dicho que me va a presentar a algunos de sus amigos
y amigas de El Valle, que tienen muchas ganas de contarme cosas de sus
pueblos.

¢Nos acompanas en esta aventura?



—lker, sestds ya preparado?-.

=Siii abuelito. Ya lo tengo todo toodo preparado; mochila, gorra, agua y bocadillo-.
-No te olvides de meter muchas ganas de querer hacer-.

—;Coémo abuelito? No te entiendo-.

-Ya lo entenderds después, jVdamonos!-.

Mire por donde mire, puedo ver los verdes pastos de los que tanto he oido hablar a mi abuelo, y por lo
que fue conocida esta comarca como “La Suiza soriana” y la verdad es que no se me ocurre mejor plan que
quedarme tumbado mirando el cielo azul de esta mafiana y los miles de formas que tienen esta mafana las
nubes.

“El Valle” fue una zona de pastores trashumantes, y hoy en dia todavia se pueden ver algunos pequefios
rebanos pastando por los verdisimos prados, pues hasta hace tampoco demasiados afios, el principal motor
economico de las familias era la ganaderia vacuna, en especial la lechera, con las que elaboraban quesos, pero
sobre todo manteca y mantequilla.

—Mi padre fue pastor trashumante. Todos los inviernos tenia que marchar a Andalucia y Extremadura-.
—iTras qué?-.

-Transhumante, de la trashumancia”, hijo-, —era cuando con el frio invierno, los pastores de El Valle
tenian que irse a zonas mds cdlidas para poder seguir dando de comer pasto a sus animales-.

- ¢Y se iban para no volver abuelo?-.

-No..., regresaban con el verano, como las golondrinas. Volvian con dinero para poder sacar adelante a
sus familias, y ademds trajeron consigo otras muchas cosas. —¢Ves todas estas casas? Al irse los pastores
al sur, se fijaron en la arquitectura de sus casas para ponerlas aqui-.

Poema dedicado a las casas blancas de El Valle.

Mi casita
“En El Valle”

Las blancas casas que adornan “El Valle”,

por Andalucia o Extremadura podrian ocupar
cualquier calle,

y, en verano, cuando los balcones se engalanan
de flores,

como aderezo sirve a, vecinos, y amores.
De piedra blanca o pintadas a viva cal,
Hacen a estos pueblos sorianos

Los mas bonitos del mundo mundial.

Soledad, 79 afios.

Tera, Soria



-Y abuelo, ;donde gquardaban las vacas?-. -Mira Iker, por ahi viene Lucia, hemos quedado con ella para que te cuente algo mds sobre la rica

. o 1F . manteca de este lugar-.
—Pues, aunque no te lo creas, en la misma casa donde vivian las familias, eso si en su cuadra, que
se situaba en la planta baja-. ] ) ) ) )

Lucia es una de las amigas de mi abuelo de toda la vida, hace tiempo que no se ven porque hace ya unos
afos que Lucia se fue a vivir ala “Residencia de la Tercera edad del Lago de Tera”, con un montén de seforas
y sefiores mas en Almarza.

—jGuaaau! en casa jQué guay! ;Y por qué habia tantas vacas antes por aqui abuelo? Ahora veo
muy poquitas-—.

—lker, si por algo es conocido nuestro Valle, es por ser la cuna de “La Mantequilla Soriana”, y

B ) - ; Rapidamente me doy cuenta que, tras sus ojos cristalinos, aflora la ilusién de contarme como ha sido su
por otros muchos cuantos como “La Suiza Espafiola”, ya que se elaboraba una mantequilla . . ) . T
extraordinaria que ninguna otra comarca podia superar vida en “El Valle”, concretamente en Sotillo del Rincén.
.Y por qué era tan buena esa mantequilla abuelo? Aunque Lucia nacié en Fuentecantos, se siente de Sotillo, pueblo donde se fue a vivir muy joven al

enamorarse de su marido.
—El secreto estaba en la leche que daban las vacas. Era una leche de mucha calidad, y la verdad

que no es de extrafar, pues teniamos, y bueno, seguimos teniendo los mejores verdes prados del
mundo-.

-Jo, ya te digo abuelo-.

T -

NUEVO CAFE DE LA PAZ

Billar.-Varios juegos de recreo En Soria Capital también eran mas que conocedores
DE L . .
. lo riquisim r leche, siendom mun
- URBANQO CUERDA de loriquisima que e 'a e'sta eche, siendo uY 'co a
' ver como en los periddicos de la época se utilizaba
Plaia de Bernarda Robles—(antes Teatinos)— Saria. . . ,
) E! dusfic do esta establecimiento parfi- de reclamo publicitario para atraer a los clientes mas
cips al piiblico en general qus eo ests Cn- .
t, instalado con las comodidades nacesa- exigentes, tal y como se puede leer,
rias, se sirve desde la llaguda del tren co-
reo. : “ .. . .
Vislte usted esta casa v s¢ convencerd de En este establecimiento encontraran la rica leche de la
i la bandad de sus géneros, : deria de Vald 1l de Tera”
En ette eslablecimiento in la
||sPoRT. Botos re| ﬁml_ae 8 - ;ﬂgri;wgzﬁue& ganaaderia de valdeavellano de iera
——————— llano de Tera. L .
Soria.—lmprenta de Maicelo Reglere y Hermanos. (SOFIa, 1909)
—— —

Vista del Campanario e Iglesia de Sotillo
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“Manzadera por amor”,

es el titulo de su historia.

La familia del marido de Lucia era vaquera, dedicindose ade-
mas a la elaboracion de la manteca. A pesar de que cuando Lucia
llegd al pueblo no tenia niidea de elaborar un solo rollo, pronto, su
cuiaday su suegra, le ensefiaron cémo hacerlo.

Recuerda como la faena no se le daba nada mal, y pese a
gue no era una tarea con demasiada complejidad, habia detras un
esfuerzo fisico importante.

“Salias con los brazos muy cansados después de pasarte mds
de media hora batiendo la leche hasta que se conseguia separar la
nata del suero”

En su casa a diario elaboraban decenas de rollos de manteca,
los cuales después eran recogidos por vecinos que se ganaban
la vida puerta por puerta en busca de manteca y queso para la
posterior reventa en la capital; eran los famosos “Mantequeros”.

Cuando la manteca se habia cuajado gracias a los golpes
que le proporcionaba en el manzadero con la rolda (una rueda con
agujeros), era el turno de ponerla en el plato y darle forma con la
cuchara de madera.

Cada familia decoraba de una forma distinta los rollos de
manteca, era su sello de distincion, de identidad.

Manzadera batiendo la leche

Cubierto de los zagones
y lalanuda zamarra,

que le preservan del frio

y le defienden del agua;
va del uno al otro pueblo
de cuantos el Valle abarca,
rollos de fresca manteca,

comprando de casa en casa.

Sotillo, Valdeavellano,
Rollamienta y Derronadas,
son los parages que sirvenle

generalmente de etapa,
en los infinitos viages

de su constante campana.

Conocido en todos ellos,
en todos ellos le aguardan,
y en todos le consideran,

y en ninguno mal le tratan;
y €1, que 4 su vez, no lo ignora,
partido de todo saca,

y logra, con los piropos,
que dirige 4 las muchachas,
obtener la mercancia
que busca, buena y barata.

Tipos de mi tierra

El Mantequero

Recorridos ya los pueblos,
y sus compras terminadas,
a la Capital retorna
mas contento que unas pascuas,
cuentas echando en su mente
respecto de la ganancia
que aquel viage, y otro, y otro,
dejaranle en la semana.

Una vez en Soria, vésele
recorrer calles y plazas,
llevando al brazo, la cesta
en que cuidadoso guarda
entre limpios panos blancos
la manteca delicada;

y cuando logra, vendida
ver, toda la que llevara;
hécia su aldea querida,
emprende alegre la marcha,
pensando acaso, en aquellos
pedacitos de su alma,
que, des que partir le vieron,
con afén su vuelta aguardan.

Llega por fin, y entretanto
que la cena se prepara,
las peripecias del viage

4 su amante esposa narra;

y entre el uno y otro, forman

cuentas a cual mas galanas,
que ilusiones tal vez sean,

que apenas acariciadas

mueran, como del almendro

las bellas flores tempranas
mueren, apenas nacidas,
al rigor de las heladas

Asi tranquila su vida
se desliza, sin que nada
venga 4 perturbar, aquella
existencia pobre y placida;
y asi vive venturoso
el que una y otra vegada,
del Valle 4 la Ciudad lleva
la mantequilla soriana.

Bonifacio Sanz
Atecay Febrerode 1883
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En 1909 existian en Soria

principalmente 4 tiendas que
se dedicaban alaventade
mantequilla: “La Azucena”, “La
»n «

Campana’, “La Delicia” y “La
Numantina”.

LA AZUCENA

IOVERDMIA 5 Li TRAL CaZs

Framiadada e s Expesicién da Lagrofin el alla do" 180T
wan nliolh__ln_pf-h‘p- I wapesdal 'hl.n\.!ll“.n

LA NUMANTINA
CONFITERIA Y PASTELERIA
bE

Buenaventura ¥fated

Collads, 2.~SORIR
Espocialidad nn bireochon, tavies) mastageillds,
¥ eméacadad,
Chocalates elaboradns 4 brias, eera, paliotas, vizos
llicores, sepa ialimna,ele. '

SN COMPETENCIA
Ia legitima § exquisita Mantequilla de Soria,

Fa Delicia,

43, Collndc, 43, Loria,

En una de esas tiendas, los pedidos de esa delicia se expedian con
dias de antelacién.

El precio de la manteca oscilaba mucho en funcién de la época del
afo. Mientras que en la época navideia se llegaba a su precio maximo,
llegando a costar 4 pesetas, en los meses de primavera su precio rozaba
los minimos.

En estos establecimientos, recibian la manteca “rancia”
proveniente de los pueblos de “El Valle”, y cada repostero le daba su
toque de dulzor “a 0jo”. Son tres los elementos necesarios para elaborar
la rica mantequilla: manteca, agua y azucar.

Una vez que tenian la manteca, procedian a batirla. Después
afadian agua, mas o menos la mitad de lo que pesaba la manteca, y
finalmente el azlicar a gusto del consumidor, siempre teniendo cuidado
de que los tres ingredientes estuvieran a la misma temperatura.

De la manteca
elaborada a base de
la leche de los pastos
de “El Valle” no solo se
elaboraba mantequilla,
sino que también se
producianlasriquisimas
“Mantecadas”.

Aligual que lamantequilla, se debe batir primero la mantecajunto
al resto de ingredientes que en este caso son: huevos, harina y azlcar.

El papel que envuelve la mantecada, estd elaborado a mano,
normalmente tarea adjudicada a los muchachos y muchachas.

La época en la que se vendian un mayor numero de
mantecadas eraen el verano, ya que, por el calor se haciaimposible
la comercializacion de la mantequilla.

Pese a ser un producto exquisito, por aquel entonces, en 1909 tenian

menos fama que los rollos de mantequilla, quizas por la falta de publicidad.

La familia de la sefiora Lucia ademas de ser mantequeros,
trabajaban duramente en el campo,

“Aunque teniamos muchos encargos a la semana, no solo podiamos
vivir de la mantequilla, asique también nos tocaba trabajar muy duro en
el campo y ademas de todo eso, mantener una casa..., en resumen, no
parabamos de trabajar ni un solo momento en el dia.

Teniamos que ser eficientes, asique teniamos nuestros trucos
domesticos para ahorrar tiempo. Como el campo requeria de un grandisimo
esfuerzo fisico, y el aporte energético que necesitaban los trabajadores era
muy grande teniamos hacer comidas contundentes para que no flaquearan
las fuerzas.

Antes nosotras trabajabamos 24 horas al dia, dentro y fuera de casa.
Teniamos que tenerlo todo bien organizado para que cuando volviéramos
de trabajar del campo, la comida estuviera casi terminada y no nos
ocupara mas tiempo de lo necesario. Nos ahorraba un montén de tiempo
cocinar cualquier legumbre, pescado o carne que se pudiera poner a remojo
la noche anterior”.

13
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Como algo especial recuerda
meter en el guiso algln trocito
de tocino o chorizo, pero eso
era para los dias especiales, ya
que por aquellos afos eso era
un lujo que no siempre se podian
permitir.

Glosario de términos:

Mantequera o Manzadera: especie de valija de madera en
forma de barril, mas ancho en el fondo que en los extremos, en el
que se bate la nata de la que sale la manteca.

La mantequera ordinaria es mas estrecha de arriba, tiene
una figura piramidal. La madera que la construye esta unida por
aros delgados, semejantes a los de los toneles, siendo preferible
que esté construida con aros mas anchos y planos para batir la
nata con la pulcritud que necesita para que no termine agriando.

Rolda: es un palo largo con una rueda agujereada. Su accion
es subir y bajar por el tubo del manzadero paralograr batir la nata
y que se produzca la separacién del suero y se forme la manteca.
Para evitar desprendimientos, la manzadera tiene su tapa con el
agujero que permite introducir la rolda.

Una vez utilizados ambos elementos es muy importante su
lavado, primero con suero caliente y después con agua fria.

Manzar: agitar la leche con la rolda en el manzadero hasta
que, por solidificacion se produce la manteca de vacas.

Rollo: pellade manteca de vaca que enun platoy a golpes de
cuchara se le da forma cilindrica y puntas cénicas. Cadarollo es
el resultado de una manzadura.

Cuarteroén: antigua unidad de peso en la compraventa
de la manteca equivalente a 575 gramos.

En la residencia, me explican los amigos de mi abuelo que, en Almarza, si hay una fiesta que
les caracterice, sin duda es la de “El Arca”.

Se celebra cada 6 de eneroy se conmemora la custodia de los documentos de la dehesa que
pertenece a los pueblos de Almarzay San Andrés.

Cadaanoletocaaunpueblo custodiar los documentos, y los vecinos y vecinas del municipio
al que le toca ese afio llevan en sus hombros el Arca dirigiéndose al limite entre ambos
municipios donde antiguamente existié un pueblo hoy desaparecido, llamado Cantogordo.

Nos cuentan los “Del Lago de Tera” que, hace muchos anos el trato entre los dos pueblos
no era nada bueno, ya que la dehesa que compartian era tan espectacular que levantaba
tantas envidias que ninguin pueblo queria compartirla con nadie mas.

“Se llevaban tan mal, que llegaban a lanzarse el arca al otro pueblo. No como ahora que es
un acto de festividad y hermandad... Hay hasta brindis y dulces”.

Aparte de las disputas por la dehesa, los pueblos de la Poveda, Almarza y San Andrés
también tenian conflictos continuos por ver quien se hacia con la propiedad de la ermita de
los “Santos Nuevos”.

Los vecinos y vecinas de La Poveda decidieron
ir a la ermita armados y esperar alli para no
dejar entrar a los almarcerefos que estarian
a punto de llegar en procesion.

De ahi surgi6 la gratificacion por parte de los
ayuntamientos de Almarza y San Andrés a
sus vecinos de “las costas”, dandoles a quienes
acudieran a la ermita en romeria tres reales,
pany vino.

Foto de la Fiesta del Arca.
Residencia “El Lago de Tera”
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Leyenda de los Santos Nuevos

La leyenda cuenta que justo en un dia en el que se entregaban “la costa”, pasaba
por alli un joven caballero el cual se negé a tomar los reales, el pany la carne, y los
vecinos y vecinas que alli estaban presenciando el desprecio, le obligaron a tomarlo
de manera violenta.

El caballero se enfadé mucho por la situacién que acababa de vivir, y se fue de
inmediato del lugar tirando el trozo de carne en unas piedras.

Cuando el caballero llegd a su destino comenzdé a sentirse muy enfermo, y
rapidamente achacaron su dolencia como una maldicién divina por su falta de
respeto a los Santos Nuevos.

Por ello el caballero de nuevo, mandé a unos criados que volvieran al lugar donde
tiré el trozo de carne, encontrandolo en perfecto estado y del que hicieron un caldo
gue sané de inmediato al joven caballero.

Por este motivo, todo aquel que pasa por aquel lugar, tira una piedra en sefal de
creencia en los Santos Nuevos, pudiendo encontrarse un gran montén al lado
izquierdo de la carretera que va de Almarza hacia el puerto del Vadillo.

A la animada charla se acerca un sefior, hijo de una de las residentes. Ha crecido
escuchando mil y una batallas de su pueblo de mano de sus padres, y junto a su
interés particular sobre conocer la historia y cultura de su comarca le han hecho
convertirse en un hombre con un gran saber histérico de la zona.

Con gran interés, todos los que estamos presentes le escu-
chamos atentamente hablar sobre “La Festividad de la Fuente”.

Justo enfrente de la iglesia de Santa Lucia se encuentra una
preciosa fuente realizada de piedra silleria y que fue construida por
Emilio Benito, un famosisimo maestro cantero soriano de aquella
época. (1913.)

En el alto de la fuente, se puede ver una estatua de El Progreso.

“En esta fiesta se conmemora la traida del agua al pueblo, que por
aquellos anos era un gran motivo de celebracion. El agua la traian desde
un manantial que se encuentra a un kilometro de esta fuente, en el prado
llamado “El Fraile’.

Fueron de mucha valia las aportaciones economicas de las familias
mas pudientes, ya que llegaron a juntar 12.000 pesetas’.

Unacuriosidad que, seguro que muchos lugareios

" no saben, es que aunque lafuente esta grabada en el
ANO afo 1912 como fecha de inauguracion, en realidad
l 9 1 2 fue construidaeinauguradaen 1913, perosedecidié
cambiar tal supersticiosa cifra para no atraer malas
vibraciones al pueblo ni ala comarca.

“Por aquellos afios, era muy comdin evitar cualquier fecha que pudiera
traer mal augurio, y 1913 no era la fecha mas idonea para atraer el progreso

y la prosperidad al municipio”

Es hora de despedirnos de nuestros amigos de la residencia de El
Lago de Tera en Almarza para dirigirnos hasta un nuevo pueblo en el
que estoy seguro que nos esperan un monton de nuevas aventuras.

17
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Llegamos al municipio de Molinos de Razén. En este bonito pueblo
nos espera Marta Arribas, que, aunque no nacié en la comarca de “El
Valle”, hace yamas de 25 afios que decidié dejar la gran capital madrilefa
para empezar una vida en el medio rural.

Nada mas entrar en el pueblo, vemos a Marta esperandonos en
el museo que hay dedicado a la mantequilla y que esta ubicado en las
antiguas escuelas del pueblo.

—iisUN MUSEO??? jToma ya abuelo! jQué guay!-.

La primera vez que Marta visité Molinos de Razoén fue en el afio
1998. Siempre le ha gustado mucho el senderismo y Soria de montafas
entiende un poco.

Solia venir a andar junto a su marido y pronto se enamoraron de
cada uno de los rincones de la zona.

Al principio se hospedaban en el Albergue de Valdeavellano de Tera
del que por aquel entonces era una mujer del pueblo la ama de llaves.

“Era espectacular, te hospedabas en un albergue enorme solo para ti..,
y estabas en él a tus anchas”.

19



20 Fue en 2002 cuando decidieron mudarse definitivamente a la zona, y eligieron Molinos de Razén para
construir su casa.

Marta, ademas es ceramista de profesion, quién no dudé en abrir su taller de ceramica junto a su casa.
En él ha elaborado innumerables y preciosas obras de arte.

Nos dirigimos con Marta asu taller y nos quedamos sin palabras. Tiene un montén de piezas de todos los
tamanos, colores y formas que te puedas imaginar. La verdad es que apenas queda un hueco en sus vitrinas.

Fotos: Marta Arribas trabajando en su taller en Molinos de Razén y diversas piezas de ceramica elaboradas por la ceramista.

En silencio, escucho Ia
distendida charla que Marta y mi
abuelo mantienen. Ella cree que
muchas veces ella cree que muchas
veces la costumbrey la cotidianidad
hacen que no se dé todo el valor
gue se merecen las costumbres y
tradiciones de esta comarca.

“Cuando llegué a Molinos senti
la necesidad de poder contar a
todos los turistas de la zona la
de cosas maravillosas que se han
hecho y hacen por aqui”.

Y de aqui surgié un poco
la idea de crear el Museo de
la Mantequilla, el cudl se fue
construyendo gracias a las
aportaciones desinteresadas de los
vecinos de la comarca. Poco a poco,
fueron trayendo herramientas de
trabajo, utensilios antiguos y tipico
de la zona... convirtiendo el museo
en un espacio no solo dedicado a
la deliciosa mantequilla, sino en un
museo etnogrdfico.
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22 Ha sido super interesante todo lo que Marta nos ha contado. La verdad que sabe un montén de cosas.

Aprovechando que nuestra amiga conoce a la perfeccién la zona, la invitamos a que nos acompaiie en
nuestro paseo por Molinos de Razon, quién rapidamente nos sugiere que visitemos “La ruta de los Molinos”,
pues da nombre al pueblo.

De camino nos encontramos a un amigo molinense al
que sorprendemos ocupado preparando las tierras del
huerto para la temporada.

“En Molinos ya no hay tanta gente como antes,
quedamos poquitos, pero nos llevamos muy bien y nos
ayudamos en todo lo que podemos”

Seguimos la ruta y nos encontramos con la Ermita de
Molinos, que se encuentra dentro del pueblo, al contrario
que laiglesia, que se sitla a las afueras, algo muy curioso
ya que lo normal es que suceda al contrario.

Emita de San José (izquierda) e Iglesia de San Vicente Martir de Molinos de Razon

Como curiosidad de la Iglesia, Marta nos cuenta que una de sus paredes tiene un tono mas blanquecino,
pues en sumomento se blanqued con cal, ya que la piedra no tenia el valor que tiene en la actualidad.

—“Si hacemos eso ahora...”, bromea Marta-.

Dos de los molinos de Molinos de Razon

Glosario de términos:

Pega: marca de hierro para sefalar con pez los ganados, sobre todo el lanar.

Cedazo: instrumentos compuesto de un aro y de una
tela con orificios que sirve para separar las partes mas
pequenas de las mas gruesas como la paja del grano.

23



24

0 il

/ ),//
iy

W)

/ ;‘;"j_"/ Al
i

i
b Iy,
ﬂ/écf/».’"’ W

5

/ _<.¢>‘";";Z//.;;v~
: —. 4:"{

THH r 7

JIr

Sotillo del Rincon.

acudieran alaverbena.

| 6RAN VERBENA

SOTILLO DEL RINCON

El présime sibedo din 19, a fas diex de famoche s celebeard en este pinloresco
puehle una GRAN VERBERA aliernando dos bancas de mislca conlratedas ol
eloeli e S,

GRAN ILUMINACION
Fuestoss dee hebidns x genenal belodns ¥ churros, mendides por las seflonas
sellorites de b bocalidad.

Sarviclo de coshes do Sorln y Aimarza 2 lss 0 y 1|2 da |a acche
LA GRAN VERBENA DE La TEMPORADA

Soslle dul Rincta, Aposio de 1031,

: §
o '.1,:. bl 'L’J"H_:h‘ .

—
Anuncio periddico afo 1931

¥

A tan solo 3 kilémetros de Molinos llega nuestra segunda parada,

Mi abuelo siempre me ha contado un montén de anécdotas de las
fiestas de este pueblo, las verbenas debian ser impresionantes y hasta
habia un autobus que iba recogiendo a los vecinos del Valle para que

En este pueblo sus fiestas tienen
mucha historia, y como quiero
conocer todo lo que se hace en
Sotillo, mi abuelo ha pensado que
seria buena idea acercarnos al
Ayuntamiento, para ver si alguien
me las puede explicar con todo lujo
de detalles.

Hemos tenido suerte, alli se encuentra Antonio, es el alguacil del
pueblo, que rapidamente nos invita a pasar y a subir hasta la biblioteca en
el que se encontraba ordenando algunos tomos.

—ijGuaaau! Es impresionante la de libros que hay aqui abuelo-.
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Nos sentamos enunalargamesade maderaoscuraque se encuentraenlaestanciay prontocomenzamos
a hablar con Antonio y a preguntarle qué hacen cuando son fiestas en el pueblo.

Pese a la tristeza de que este verano ha sido el verano de las NO fiestas, convirtiendo los dias mas
sefalados del afno en los mas atipicos que recordamos, Antonio ve en nuestra visita una oportunidad para
poder ejercer la funcién de protagonista que este afio hubiera tenido en la “Fiesta de las tazas de Plata” que
se hubieran celebrado en el mes de agosto.

- “Me va a venir muy bien vuestra visita, ya que va a ser de la tinica manera que las desempolve este afo”-.

Tazas de plata de Sotillo del Rincon

Vecino de Sotillo bebiendo en una de las tazas de plata.

La tradicion consiste en beber el vino de las tazas, y seguidamente, besar su parte trasera para pedir un
deseo. Como curiosidad, nos cuenta Antonio que “la parte de atrds de las tazas se utilizaba antiguamente para
echar la racién de vino a los nifios y nifas, la cual aunque es la parte menos profunda, no deja de ser una cantidad
mds que generosa para un jovencito”.

Antonio nos acompaia un rato mas en nuestro paseo, y no dejamos ni un momento de asombrarnos con
la belleza de los casones blancos de este municipio.

Coincidimos ademas con un montdn de turitas que como mi abuelo y yo se han animado a visitar esta
zona.

—Abuelo en este pueblo hay unas casas muy grandes-.

- La verdad que si hijo, vamos a sacar una foto para ensefarla en casa luego-.

En lo que nos detenemos para fotografiar una de ellas, un vecino nos cuenta que muchas de estas casas
se pasan vacias durante el invierno, algo que es una verdadera pena.
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Casona de Sotillo del Rincon

Seglin vamos viendo mas casas, me voy preguntando cuantos recuerdos, fotografias, libros e historia se
esconderan dentro de ellas.

Esto es exactamente lo que ocurrid hace unos afios, ya que si aquel vecino de Sotillo no hubiera mirado
en su desvan o en su “somera” como por “El Valle” se refieren, no se hubieran encontrado unas antiquisimas
cintas de video de las danzas de Sotillo que, por desgracia en la actualidad ya no se bailan.

“Cuando me dio esas viejas cintas las mandé a la filmoteca de Salamanca para que las convirtieran en digital,
y imenuda sorpresa nos llevamos todos! Se trataba de unas grabaciones de Television Espafiola muy antiguas de las
danzas tipicas de Sotillo”

Antonio nos cuenta que las danzas se componen de 18 bailes distintos.

Algunas de paloteo, como la llamada “Malo estoy”, o “La Cazelina” que es la mas movida de todas.

VSOV SO ST SN S A STV STV S TAYET

DRSO SO SO SO S S SRS TS

Otras se bailan sin ninglin instrumento, y otras
con el llamado “El Cordén”

El origen de estas danzas no esta claro ya que

son muy antiguas, hay vecinos que nos dicen que
podrian ser de origen pastoril y otros nos afirman
gue son de origen guerrero.

En lo que si coinciden ambos es en sefalar la
importancia de el palilleroy el zarragodn, sin olvidar a
todos los danzantes, claro esta.

El “palillero”, da nombre a un muchacho del
pueblo cuya funcidon es guardar los palos en la cesta
que se utilizan para bailar, asi como estar atento por
si a alglin mozo se le escapa en pleno baile, teniendo
que darle otro nuevo.

Por otro lado, esta
la figura del “zarragon’.
En el video podemos ver
ejerciendo tal funcion al
vecino de Sotillo, Valentin
de la Torre, quien define
sus funciones como “Yo
soy quien los lleva y los trae
y los mete y los saca”. En su indumentaria no puede

faltar el rabo de toro, que como el mismo explicaba
“es quizd lo mds importante de toda mi persona, ya que
con él, quito el polvo “simbédlicamente” de las carteras.”

__"

. - e . .
. Palilleroy z!rragon sujetando el cordon

Para honrar las fiestas del pueblo, para alegrar a
las personas mayores, porque les divertia y gustaba...
eran algunos de los argumentos de los danzantes de
Sotillo del Rincén a favor de esta tradicion”.
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En la actualidad estas danzas ya no se bailan, pero estamos seguros de que con lo mucho que gustan,
gustaron y gustaran, la plaza de Sotillo no tardara en volver a llenarse de vecinos y visitantes para disfrutar
deellas.

Como curiosidad destacar comoenel ano 1930 no se celebrarondichas danzas dado que no encontraron
ningun grupo de gaiteros para acompafar con musica los bailes, teniendo que buscar una nueva fecha. A
causa de ello, los vecinos del pueblo quedaron muy apenados ya que era uno de los actos mas esperados y
aclamados..

Caminando y escuchando a Antonio, llegamos sin darnos cuenta hasta el “Bar Picorzo” donde estan
esperando en su puerta un montén de nifos y ninas.

—jjHola!! ;qué hacéis?-

—Estamos esperando para entrar a hacer una actividad con la asociacion sociocultural del pueblo y
Fundacién Cepaim-.

—:Y qué vais a hacer?-.
—Creo que vamos a hacer unos dibujos para un libro dedicado a “El Valle”-.
—jAlaaa que chulo! ;podemos ir abuelito?-.
El abuelo Manuel se queda esperando a su nieto en el bar, ya que ha reconocido a un grupo de viejos
amigos y amigas echando la partida a la brisca.

Nosotros entramos en el salén donde ya se encuentran Vanessa, presidenta de la Asociacién
Sociocultural de Aldehuela del Rincén, Molinos de Razén y Sotillo del Rincén, y también esta Laura, que
trabaja en Fundacion Cepaim, que seglin nos explica, es una fundacién que entre otras funciones trabaja por
y para el Desarrollo del Medio Rural.

Laura nos explica que esta trabajando en un proyecto social para lograr recuperar y conservar las
tradicionesy el folklore de la comarca de El Valle:

—Chicos la idea es que con todos estos ldpices de colores, dibujéis alguna tradicion, fiesta, oficio tipico...
lo que se os ocurra referido a esta comarca tan bonita como es “El Valle”-.

Todos los nifos y nifas comienzan a llenar de color sus hojas.

Vega, una nifa de Sotillo del Rincdn, parecia tenerlo muy claro, ya que enseguida se dispuso ailustrar su
fiesta favorita: “La recogida del Chorizo”.

Mientras ella iba dibujandola, nos contaba a los demas nifios y niflas en qué consistia tal tradicion:

“Se celebra siempre un sabado de febrero.
Vamos todos por las casas del pueblo pidiendo
chorizo, todos nos dan un poco, y cuando hemos
terminado de pedir por todas las casas, nos vamos al
salon a asarlo y merendar todos juntos. Es toda una
fiesta, porque entre bocado y bocado, bailamos al

ritmo de la orquesta toda la tarde”.



: Inés, otra nina de Sotillo del Rincdn, decidié
: _J dibujar su lugar favorito del pueblo que es la piscina
: N\ — T A i .
=l T . natural en la que se bana todos los veranos e intenta
1 — g | , .
— 7 . pescar alglin que otro renacuajo.
RET ST g e
1,' } : “Lo que mas me gusta de Sotillo es cuando juego con
e e > > + ¢ mi prima por sus calles, plaza y nos banamos en el rio.
4 \I’ 2 I‘" : E - %
J [ \L’ v i ~ : Desde alli se puede ver la sierra Cebollera, y oler las flores

lilas que crecen en la orilla”

Laura nos dio un par de ideas para lo que no se nos ocurria qué dibujar. Comenzod a leer una leyenda de
hadas muy antigua de 1911 basada en Sotillo del Rincén, concretamente transcurre en las inmediaciones de
la Iglesia de San Juan Evangelista.

Un cuento de hadas en
Sotillo del Rincén, 1911

Una hada buena y amante de los nifos y ninas debio de
colocar detras de la nueva iglesia de Sotillo del Rincén varias
monedas de dos y de cuatro duros, ya que sabia que por alli

solia jugar durante las horas del recreo un alegre nino.

El joven recogié la fortuna y se la guardé en su
alpargata.

Otra hada, esta vez malvada, con intencion de hacer
terminar la felicidad del nifo, hizo que las monedas se
salieran de la alpargata antes de que pudiera llegar a casa,
de manera que cuando el nino fue a ensenar a sus padres el
fortuito hallazgo, nada pudo enseriar.

Al fin, vecinos de Sotillo, bajo la directriz del hada
buena, encontraron las monedas haciéndolas llegar al nino y
recuperando su felicidad.
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Los vecinos de Sotillo a los que les preguntamos sobre esta leyenda, no eran conocedores,
por lo que sentimos la necesidad de contarselo a los mas jovenes de la localidad para conseguir
que no se perdiera nunca mas.

Dibujode Lucia
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Nuestros pies ya comienzan a estar cansados, pero todavia nos
quedan un par de pueblos mas que visitar, asi que decidimos aceptar
la oferta de un vecino de Sotillo de acercarnos en su coche hasta
Valdeavellano de Tera.

El trayecto es breve, ya que solo separan de ambos pueblos unos
siete kildmetros.

En Valdeavellano me llama mucho la atenciéon el gran nimero de
fuentes que hay repartidas por el pueblo.

Exactamente cuatro, cada una ubicada en un barrio que llevan el
mismo nombre: La Plaza, Barriosuso, El Arrabal y Los Razones.

El que haya tantas fuentes en Valdeavellano, nos lo aclara un vecino:

—-Como antes habia mucho ganado por estas tierras, especialmente
vacas, las fuentes hacian la funcién de abrevadero-.

Actualmente, aparte de su indiscutible funcién decorativa y
refrescante en los dias de verano, son utilizadas para recoger agua para
las labores o para regar las huertas, entre muchas otras faenas.
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38 La Leyenda de

LaFuente de laPlaza

la Virgen de Las Espinillas

La primera version.

Enlos afios enlos que los drabes eran duefios de Espana, y poseian castillos
roqueros en las alturas de la sierra, uno de estos se hallaba situado en lacumbre
de una montafia muy cercanaa “El Valle”,en el que mandaba un jefe moro zegrie
gue era joven, rico y valiente pero que se encontraba muy triste encerrado
entre las paredes de piedra de su castillo aforando su tierra natal, Cérdoba.

En las faldas de esa misma montana se encontraba el pueblo de
Valdeavellano. Sus vecinos se dedicaban al pastoreo y abandonaban el puebloy
sus familias durante los frios meses de invierno hacia climas mas calidos donde
hubiera pastos abundantes para sus ganados.

De todas las casas del pueblo, destacaba una especialmente por su
arquitecturay blancor de sus paredes. Enellaviviaunrabadanjunto asuesposa.

Fruto de su carino tenian una hija, Delia, de rasgos arabes: fuerte, morena,
ojos negros rasgados y abundante caballera.

Por su caracter de bondad, sus recatadas maneras y su devocién alareina
de los Angeles la llamaban la Virgen del Valle.

Una noche de invierno en que el huracan silbaba entre las almenas del

— lker, vamos a sentarnos aqui que quiero contarte unas historias que pasaron en Valdeavellano hace castillo y la nieve iba cubriendo las alturas y los llanos, el jefe moro se sentia

ya muchos afos-. mas triste de lo normal. Su esclavo Ali, se atrevié a darle un consejo a su amo:

“Sefor, no dejéis a vuestro corazon que se gaste en la desesperacion; si vuestro

Abuelo y nieto deciden sentarse en el borde de una de las fuentes disfrutando del relajante sonido del deseo anhela una mujer no tan hermosa como la que desedis, pero si lo bastante
agua caer, mientras que Manuel comienza a narrar bajo la atenta escucha de su nieto las leyendas que dan para haceros olvidar algo de vuestros quebrantos”.

nombre a las fiestas de Valdeavellano de Tera. El jefe moro se volvié rdpidamente y le ordend a Ali que fuera a por ella

y lallevase pronto al castillo. Sin mas demora, los soldados se apoderaron de
la hermosa nifay la llevaron al castillo como si de un tesoro se tratara.
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Delia que al sentirse arrebatada por aquellos soldados perdié el conocimiento, volvié en si al recibir en su
rostro laimpresién del aire frio.

Ali le presentd a su jefe a la hermosa Deliay se quedaron solos.
-¢Quieres vivir siempre conmigo y ser la reina del castillo y el bdlsamo de mis penas?-.
-Quiero que me dejes ir a mi casita donde lloran mi ausencia, dijo Delia con suave murmullo-.

-No he mandado a los soldados que te presentaran ante mi, pero ya que lo han hecho se lo agradezco. Porque
necesito prodigar el amor que se desborda en mi pecho y a nadie puedo dedicarlo mejor que a ti, hermosa cristiana,
que llenas todas mis aspiraciones-.

-Tengo una protectora que me librard de tus brutalidades y esa es la Virgen y madre de Dios hombre-.
-Pues que venga a liberarte pronto porque ahora mismo he de saciar el ardor de mi alma-.

Y seguidamente el jefe moro, la estrechd entre sus brazos y al darle un beso sintié como si punzantes
espinillas se clavaran en su pecho teniendo que soltar de golpe a Delia, cayendo desplomado su cuerpo al suelo.

El moro contemplé horrorizado el cadaver y loco de terror abandond la estancia, atravesé rapidamente la
puerta principal del castillo y sin saber donde iba, se lanzd por las montanas. Nadie volvid a saber de él.

Los habitantes del pueblo que habian oido los gritos de lamadre de Deliay que sabian que ala que conocian
como “Virgen del Valle” estaba raptada, se dirigieron hacia el castillo y pidieron gritando que la liberara.

Todo el mundo quedd consternado cuando Ali les presenté el cadaver de Delia.

Al amanecer la enterraron cerca del castillo y andado los afios edificaron sobre su sepultura una ermita,
colocaron en un Unico altar una imagen de la Virgen y le prestaron culto bajo la advocacion de la “Virgen de las
Espinillas” en memoria de que en los labios del cadaver de la joven Delia habian notado unas pequefas espinas.

Todos los aiios al volver los pastores, celebraban en junio una fiesta religiosa en memoria del suceso.

Cuenta la tradicién que, pasados muchos afios, un jueves de dicho mes, al tiempo de alzar a Dios, se
arrodillé en el dintel de la puerta un anciano vestido de habito negro, con semblante noble y luenga barba
blanca y extendiendo sus demacrados brazos hacia el altar pronuncié un doloroso “perdén” y cayendo hacia
delante escondié su rostro en el suelo y cuando fueron a auxiliarle habia muerto. (1904)

Otra version de la leyenda, dice que la ermita de Valdeavellano de Tera se remonta al reinado de Wamba.

Cuenta esta version que se congregaban el mes de junio todos los pastores trashumantes,
celebrando esta festividad acudian en procesion dirigidos por tamboriles y rabeles direccién
a la ermita para depositar la ofrenda en agradecimiento a la Virgen, que por aquel entonces
tenia el nombre de “Virgen de la Pastora”.

Esta ofrenda consistia nada mas y nada menos que en el mejor cordero que cada pastor
tenia en sus rebafos.

En plena procesidn, un vecino llevaba el pendén dirigiendo la procesion, dicen que era
el bisabuelo del conocidisimo por esta comarca del “Tio Garravis”, y el primogénito de los
“Chomos” portaba el estandarte con tan mala fortuna de caer al suelo, cayendo e hiriéndose de
gravedad sus dos espinillas.

Como el hombre se vio tan gravemente herido, se encomendd a la Virgen que por aquel entonces
tenia el nombre de “Virgen de la Pastora”, la cual hizo real el milagro, pues al llegar al santuario el
hombre ya estaba curado.

Tras este suceso, el grupo de pastores trashumantes decidié poner el nombre a la Virgen con el apellido
de “Las Espinillas”, dando nombre a la ermita y a la actual festividad.

—Abuelo, y esa fiesta, ;se celebra todavia?-.
—Claro hijo, en Valdeavellano, siempre el primer jueves de junio lo celebran-.
—Y qué hacen para celebrarlo? ;Tu has venido alguna vez?-.

—Recuerdo escuchar a mi padre, que cuando él era mozo, por alld en 1904, iba todo el pueblo en
procesion hasta la ermita y el cura bendecia cada uno de los puntos cardinales de los campos. Después
cada familia festejaba el dia con una gran merienda y bailando bajo la misica de la gaita y el tambor
del alguacil de pueblo. Era una gran celebracién familiar, ya que se festejaba que los hombres volvian
a casa por verano depués de pasar los duros inviernos con sus ganados por tierras andaluzas y
extremefias-.
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Llegamos hasta nuestra ultima parada, Aldehuela del Rincén. Enuno
de los prados que rodean el municipio, observamos un rebano de vacas.

— jMira abuelo qué de vacas hay ahi!-

—Es cierto, vamos a ver de quién son-.

Atendiendo al ganado se encuentra Rosana, una vecina de
Aldehuela que decidié volverse de la ciudad al pueblo de su padre y junto
a su marido, emprender en el medio rural y formar una familia.

Rosana que siempre habia vivido en Soria ciudad, recuerda como
recién cumplidos los 15 afios su padre, que eranatal de Aldehuela, decidié
comprar una casa en el pueblo. “No me gustaba nada venir al pueblo, incluso
llegaba a hacer huelga de hambre para que me llevaran de vuelta a la ciudad
con mis amigos”

- Y quién me ha visto y quién me ve..., terminé por vivir aqui con mi
familia, y montar dos empresas, una casa rural y una explotacion
ganadera-.

Tanto la Casa Rural como la Granja estan ubicadas en Aldehuela del
Rincony llevan por nombre “Albeytares”, el nombre con el que se referian
antiguamente los drabes para denominar a los sanadores de caballos. El
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abuelo de Rosana fue quien empezé la tradicién vaquera en esta familia. No tenia un gran nimero de vacas,
ya que antes se trataban de explotaciones familiares en las que se buscaba el aprovechamiento de la leche
para el consumo propio.

“Mi abuelo también fue mantequero, e iba vendiendo la leche de sus vacas por Soria’.

Nos cuenta que afos mas tarde se cred una cooperativa lechera en Soria con las familias que tenian
vacas, en laque serecogiatoda la produccion de sus reses. No mucho después, en Europa salié una normativa
para regular la sobreproduccién que existia de leche, subvencionando a aquellas familias que decidian

cambiar sus reses de leche por cérnicas.
Rosana atendiendo a su ganado.

“A raiz de esto, mucha gente del Valle “

que se dedicaba a la produccion de leche y
manteca se retird, era muy costoso, y solo
quedo alguna empresa mantequera, pero
que tuvo que innovarse con ordeiio directo’.

Ella cree que esto fue una de las
grandes causas de la despoblacién de esa
zona, ya que muchas familias tuvieron que
irse del pueblo ante la imposibilidad de
invertir en otraraza de vacas que no fueran
lecheras.

El oficio de ganadero ha cambiado mucho, antes un solo hombre podia tener dos vacas y vivir de ellas,
y ahora para que sea rentable un hombre debe tener tantas vacas como antiguamente habia en toda la
comarca de “El Valle”.

Ademas de la herencia sentimental de su abuelo, Rosana es veterinaria, al igual que su marido, al que
conoci6 en la facultad.

Comenzaron ejerciendo la profesion por la provincia de Soria, pero cuando a ella se le acabé el contrato,
decidieron emprender en una explotacién ganadera beneficidndose de una subvencion a la que se acogieron,
por ser mujer, e instalarse en una zona rural desfavorecida.

Rosana nos cuenta que la explotacion ha ido
creciendo muy poco a poco, empezaron con tan solo
unaveintenadevacasyenlaactualidad hanconseguido
crear un cebadero de terneros y han logrado mejorar
laraza de sus vacas a través de seleccion.

Con la llegada de la pandemia muchas empresas
como la de Rosana tuvieron que reinventarse.

En pleno estado de alarma, vieron como muchos
de sus animales no se compraban, por lo que tuvieron
gue pensar otra manera de poder darles salida.

Ahora, envian sus reses a una empresa dedicada
alaproducciénde carne,y les preparan sus productos
carnicos.

Lote de carne de produccion propia de la Granja Albeytares

“De momento estamos empezando, vendemos a
particulares y conocidos, pero tenemos la idea de extender
las ventas por todo el pais. Ya hemos solicitado a sanidad
un numero de registro sanitario para ello, y hasta nos
hemos hecho con una pequefa camioneta refrigeradora
con la que hacemos el reparto una vez al mes”

Rosana que antes vivia en Soria, admite que
la vida da muchas vueltas, y que si le llegan a decir
en su adolescencia que terminaria viviendo en el
pueblo no se lo creeria.

Sabe que a mucha gente le extrafa que
habiendo estudiado una carrera, haya decidido
quedarse en el medio rural y esté trabajando entre
otras cosas atendiendo una casa rural. “Yo desde
el primer momento era consciente que al venirme
al medio rural perderia algunas cosas, pero ganaria
otras muchas, y una de las mejores ha sido la calidad
de vida que he dado a mis hijos y los valores que han
adquirido, son unos chicos muy responsables.”

—Abuelo, jqué rico tienen que estar esos filetes
con unas buenas patatas de la abuela!-.

—Mira, aqui podéis llamarnos si algin dia
queréis comprar-.

tares

GRANJA
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Tanto es el carifio que Rosana tiene a su pueblo, que es también la encargada de hacernos una
visita guiada para que lo podamos conocer mas a fondo.

Nos cuenta una muy interesante, que es “La Gallofa”, y nos explica que es una tradicion muy
comun celebrada para las fiestas patronales en muchos pueblos de Soria, pero que en especial en la
comarcade “El Valle”.

Investigando, mi abuelo y yo dimos con un documento -nada mas y nada menos que del afio 1611-,
y que se trata de un extracto recuperado del libro “Tesoro de la lengua castellana o espaiiola”, en el que
se hace referencia por primera vez al término “gallofo” para referirse al pobre holgazan o vago, que
acudia alahora de comer alos conventos donde se les daba viveres por caridad, siendo estos hombres
en su mayoria peregrinos franceses.

El origen del término “gallofa” viene porque a los franceses se les conocia como “gallos” (“galos”),
y por lo tanto la comida que se les daba eran los gallofos o gallofas que serian los mendrugos de pan.

[ [
Caflofo, of pobreton que fin tener enfermedad fe

anda folgacsd y ociofo, acudiendo a fas foras decomer a
fas porterias e fos connentos adonde ordinariamente
fe haze caridad 1 en efpeciala fos peregrinos yporque
porfa mayor parte fon Francefes que paffan a Sdtiago
de Galizia, 1y por obro mombre fo Haman Gallos fos
dixeron gaflofos, 1 gallofa of pedago de pan que fes
dan. Jambien fas Haman galloferas y fodo tiene vna
finificacion. Gaflofear andarfe a fa fallofa: 1 pudofe
decin gaflofa, quafi Galli ofa, mendiugo de nobre

° Frances, 1 que de aqui fe derinen gallofo, y gallofear.

Actualmente la gallofa tiene una finalidad ludico-festiva.

Es comun que se lleven a cabo para las fiestas de verano. En Aldehuela se lleva a cabo para las
fiestas de “La Virgen Callejera”, que nos cuenta Rosana que anteriormente se celebraba en el mes de
junio, pero que ahora se festeja para agosto, para que puedan acudir el maximo de vecinos, vecinas y
visitantes. Se llama “callejera” porque es un acto religioso de Mujeres procesionando a la Virgen Callejera,

gue es una pequefa virgen que se conserva en una especie de armarito con
puertasy huchay se vapasando por meses por las distintas casas del pueblo.

Esta virgen solo la pueden procesionar mujeres.

Al final del afio se saca el dinero obtenido y con ello se compran flores
y velas para laiglesia.

Después de las verbenas, a la madrugada es cuando se celebra “la
gallofa” de las que Rosana tiene grandes recuerdos de su infancia.

“La tradicion en la actualidad ha cambiado un poco. Cuando la orquesta
deja de tocar, todo el pueblo, nifios, nifnas, hombres y mujeres nos unimos a
los gaiteros y recorremos cada casa del pueblo, en las que ponen todo tipo de
comida salada y dulce y refrescos’.

Nos cuenta que son tantas las casas que participan, que comienzan en
la madrugaday terminan a la hora de comer.
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Vecinos y vecinas de Aldehuela celebrando la Gallofa

Por latarde, es el turno de para dos juegos populares: los bolos y la tanguilla, y es que en Aldehuela saben
muy bien que los clasicos nunca fallan.

Los hombres suelen jugar a la tanguilla, mientras que ellas se divierten con los bolos.

| « Ty .
| 5 <

Muijeres jugando a los bolos en las fiestas de Aldehuela y juego tradicional de Bolos

Como traca final de las fiestas de Aldehuela, se lleva a cabo una comida popular en el que se retinen
todos los vecinos y vecinas para dar el broche de oro de los dias de mas alegria en el pueblo.

~ ==y = "——-'—i

Comida popular de Aldehuela del Rincén
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—Piii, Piii-. (Claxon de un coche).
—Mira abuelo es mamd, ya ha venido a por nosotros-.
—-Menos mal..., creo que no podria volver a casa andando de nuevo-.

-Mamd, ha sido genial-.

—Gracias abuelito por este stper paseo. Qué de cosas se hacen en El Valle.

iMe encanta ser de aqui!-.

=Si hijo, la verdad que tanto tu como yo, hemos tenido una grandisima
suerte-.

-Y sabes lker, antes, incluso, se hacian todavia mds cosas-.

-:Mds todavia? YO TAMBIEN QUIERO HACER MAAAAAS Y MAAAS Y MAS
COSAS ABUELITO.
iYO QUIEEEEERO!

- Calma..., calma carifio... Te acuerdas que te dije en casa que tenias que
meter en la mochila-.

- Si abuelito, el bocadillo.
—;Y qué mds? Y la botella de agua.
iY?

- Ah s, y que no me olvidara de meter muchas ganas-.

Eso es... Iker, si mucha gente como tu se junta con muchas ganas
de querer hacer, querer saber, querer recuperar, querer conservar, querer
apreciar sus pueblos como lo hicieron nuestros antepasados, jamas se

hablara de un territorio a través de una leyenda en pasado y siempre se
hablara de ellos en presente y se escribiran sus historias en futuro.
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Fundacién "la Caixa”

“El programa SabeRural es una iniciativa de Fundacion Cepaim con la colaboracion de Fundacion “la Caixa”



